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.Extraits	de	références	ciblées	restauration	universitaire.	

	
En phases AMO : 
 

ü mission du CROUS de Besançon, relative à une mission de diagnostic + faisabilité + PTD, 
pour la distribution du restaurant du Grand Bouloie : capacité de 2000 repas jour – 
Interlocuteur Mr CHAZAL (directeur). 

 
ü mission du CROUS de Belfort, relative à une mission de diagnostic + faisabilité, pour le 

restaurant du Rabelais : capacité de 700 repas jour – Interlocuteur Mr CHAZAL (directeur). 
 

ü mission du CROUS de Besançon, relative à une mission de diagnostic + faisabilité + PTD, 
pour la création du restaurant universitaire de Château Farinne: capacité de 1100 repas jour – 
Interlocuteur Mr QUANTIN (directeur). 

 
ü mission du CROUS de Toulouse (Mirail), relative à une mission de diagnostic + faisabilité + 

PTD, pour la création du restaurant universitaire du Mirail : capacité de 2500/3000 repas jour 
– Interlocuteur Mr BEGUE (directeur). 

 
ü mission du CROUS d’Aix (Fenouilléres), relative à une mission de diagnostic + faisabilité + 

PTD, pour la restructuration du restaurant universitaire les Fenouilléres: capacité de 1700 
repas jour – Interlocuteur Mr RICHTER (directeur). 

 
ü mission du CROUS de Marseille RU Canebière, relative à une mission d’assistance en phase 

conception : capacité de 2000 repas jour – Interlocuteur Mr RICHTER (directeur). 
 

ü mission du CROUS de Strasbourg, relative à une mission de diagnostic + faisabilité + PTD, 
pour la création du restaurant universitaire de P.APPELL: capacité de 2100 repas jour – 
Interlocuteur Mr VAUTRINOT (SIT). 

 
ü mission du CROUS de Grenoble, relative à une mission de diagnostic / faisabilité + PTD, pour 

la création du restaurant universitaire du pôle SHS sur le site du Campus de St Martin d’hères 
: capacité de 1500 repas jour – Interlocuteur Mr MILLOT (PRES). 

 
ü mission pour la BU du Campus de St Matin d’Hères, relative à une mission de diagnostic / 

faisabilité, pour la création d’une cafétéria  – Interlocuteur Mme VAILLANT (SICD). 
 

ü mission pour l’Université Pierre MENDES France (Grenoble), relative à une mission de 
diagnostic / faisabilité, pour la création d’une cafétéria. 
 

ü mission du CROUS de Lyon, relative à une mission de diagnostic + faisabilité, pour la 
restructuration ou reconstruction de la cafétéria Lumière à l’université Lyon II : capacité de 
1000/1200 repas jour – interlocutrice Mme FELPIN. 
 

ü mission du CROUS de Lyon, relative à une mission de diagnostic + faisabilité, pour le 
passage en cafétéria du RU d’Alix à Lyon : capacité de 350 repas jour – interlocutrice Mme 
FELPIN. 
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ü mission du CROUS de Lyon, relative à une mission de diagnostic + faisabilité, pour la 
restructuration du RU et mise en place d’une cafétéria au RU tréfilerie de Saint Etienne : 
capacité de 600 repas jour – Interlocuteur Mr VALENCONY. 

 
ü mission du CROUS de Lyon, relative à une mission de diagnostic + faisabilité, pour la 

réhabilitation de la cuisine centrale du CROUS et sa mutualisation avec la sandwicherie 
centrale du CROUS, sur le site de la Madeleine à Lyon : capacité de 10 000 repas jour – 
interlocutrice Mme FELPIN. 
 

ü mission du CROUS de Lyon, relative à une mission de diagnostic + préconisations d’actions 
quant à l’évolution de l’offre alimentaire sur le RU de Puvis de Chavannes à Villeurbanne : 
capacité de 1000 repas jour – interlocutrice Mme FELPIN. 

 
ü mission du CROUS de Paris, relative à une mission de diagnostic / faisabilité et 

programmation, relative au site du RU de Jussieu et du Restaurant Administratif, capacité de 
3000 repas jour – interlocutrice Mme GIOAN. 

 
ü mission du CROUS d’Orléans, relative à une mission de diagnostic / faisabilité pour la création 

d’un RU, capacité de 400 repas jour sur l’ancien site de production Poulain à Blois – 
interlocuteur Mr  KLEIN. 

 
ü mission du CROUS d’Orléans, relative à une mission de diagnostic / faisabilité pour la création 

d’un RU, capacité de 400 repas jour sur l’ancien site bâtiment des douanes à Blois – 
interlocuteur Mr  KLEIN. 

 
ü mission du CROUS de d’Orléans, relative à une mission de diagnostic / faisabilité et 

programmation, relative à la réalisation d’un RU en VEFA dans le cadre du projet Ilot Gare à 
Blois, capacité de 500 repas jour – interlocuteur Mr  KLEIN. 

 
ü mission du CROUS de Bordeaux, relative à une mission de diagnostic / faisabilité relative à la 

restructuration du RU N°2 de Pessac, incluant un CROUS Market, la production centralisée à 
l’échelle du campus des sandwichs à destination des cafétérias du campus et un restaurant 
gastronomique la Passerelle, capacité de 180 000 repas an– interlocuteur Mr  PEYREDIEU. 

 
ü mission du CROUS de Clermont Ferrant, relative à une mission de diagnostic / faisabilité et 

programmation, relative à la réalisation d’un RU dans le cadre du projet de nouveau 
restaurant sur le site de l’école d’architecture de Clermont Ferrand (ENSA), capacité de 800 
repas jour – interlocutrice Mme BACONNET. 

 
ü mission du CROUS d’Aix-Marseille, relative à une mission de diagnostic / faisabilité et 

programmation, relative à la restructuration du RU Galinat à Marseille, capacité de 500 repas 
jour – interlocuteur Mr  CARRATERO. 
 

ü AMO pour la réalisation du nouveau restaurant des personnels de l’université la DOUA à 
Villeurbanne, mission de diagnostic / faisabilité / programmation / AMO quant aux choix du 
lauréat,  Montant opération : 12 M. €  HT, Production : 3500 repas jour/ liaison chaude - 
Maître d’ouvrage : SUAS  - Interlocuteur : Mr PODEVIGNE 04 72 44 82 80 
 

 
 
 


